Jawort

\ ) ... fiir den perfekten Tag:
Hotel & Restaurant auf der Creuzburg

nt a

Auf das Wetter haben wir leider keinen Einfluss.

Auch nicht auf die Tranen der Miitter,
oder auf Blumenmidchen, die auf die Schleppe treten.

Aber auf alles andere. ! 1! Versprochen. I

Liebes Brautpaar,

wir freuen uns, dass Sie lhre Hochzeit bei uns auf der Creuzburg feiern méchten.

Wir werden alles daran setzen, dass dies ein unvergesslicher Tag fiir Sie wird.
Eine , Traumhochzeit” erfordert natiirlich auch eine umfassende Planung. Deshalb stehen wir Thnen gerne mit
Rat
und Tat zur Seite, auch mit Dingen, die nicht in direktem Zusammenhang mit der kulinarischen Versorgung
stehen.
Wir haben ﬁlr Sie nachfo[gende Seiten zusammengesteut, die keine Wiinsche oﬁen lassen und alle Punkte

aufgeﬁihrt, mit denen Sie sich, bevor wir zur Detai[p lammg kommen, auseinander setzen sollten.

* % % %k % %

Stellen Sie sich aus dem fo [genden Angebot ihre Traumhochzeit zusammen!

S ‘Ceam vom
HCotel & (Restaurant auf der & reusbury

\
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Der Termin ist der erste wich’cige Schritt. Sobald Sie einen Wunschtermin haben,

teilen Sie uns diesen mit, gerne konnen wir eine optionale Reservierung von maximal 4 Wochen vornehmen.
In dieser Zeit, sollten Sie uns wissen lassen, ob Sie Thre Reservierung ’aestéiﬁgen mochten.

Erhalten wir keine Rﬂckme[dung erlischt die Option automatisch einen Tag spater.

Unsere Riumlichkeiten

Fiir Hochzeiten stehen mehrere Rawme zur Velfiigung,je nach Geschmack und Personenanzahl.

Raum Personenanzahl|
Gewdlbekeller bis 20
' Burgzimmer bis 25

Creuzburgstube bis 25

Die Creuzburgstube ist mit dem Restaurant verbunden

Restaurant bis 60

Terrasse bis 6o (erweiterbar)
l Biergarten bis 60
\ Zelt im Burggarten bis 200

Beischonem Wetter konnen, je nach Absprache und Vevﬁigbavke it,
E pfang und Kaﬂee & Kuchen im Freien Sta’cg[inden.

\ Eine exklusive Nutzung unserer Raumlichkeiten ist nach Abspvache mbglich.

Flir Fragen oder Wiinsche

stehen wir Thnen gerne zur Vevﬁigung.
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Die Trauung...

7 ...mit Stil und Charme

"I Gibt es etwas Romantischeres,

als eine Hochzeit in den historischen Gemiuern einer BURG ?

Das Standesamt auf der Creuz’ourg kann Thnen

diesen Traum elﬁiuen. Wir bieten lThnen das
ausgefa“ene Ambiente und den edlen Rahmen:

lhre Travuung im Freien

..in Zusammenarbeit mit

eine Trauung auf der Creuzburg, dem barocken dem Standesamt bieten

Amtssitz der Wettiner Landherren und dem
einst beliebte ohnsitz der He[[igen Elisabeth.

Die herrlicle

l Pavkanlag der

Creuzburg , mit der

wir Thnen eine
Auﬂentrauung in

unserem BMYg gavten an.

Komp[ettpakett

Trauzelt in weg3 mit Efeuranken &
weﬁlem Tilll dekoriert,
Tisch & Stithle mit Hussen fiirs Brautpaar,
Trauzeugen & Standesbeamte
Sitzmégﬁchkeiten ﬁ/u’ die Giste
(Binke mit Hussen),

iiber 500/)ahre alten
Linde , ietet die

Kulisse fiir Exklusive
Hochzgitsfotos

div. Griinpflanzen

Bescha“ungsanlage,

inkl. Auf— und Abbau
Ab 600,00€

Optional _auf Anfrage:

Stiihle (4,50€/pro Stuhl), Hussen (4,00€/pro Husse), Roter Teppich
(10,00€/m)

ntakt:  Standesamt Creuzburg - Auf der Creuzburg - 99831 Creuzburg, Telefon: 036926 — 94718 -
1036926 — 94719 - c.statnik@vg-mihla.de Ansprechpartner: Frau Statnik, Frau Miiller, Frau Habenicht
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Der Empfang N oo cmb;,g

» ..Schon prickelnd

B Beim Scktempfang konnen Sie Gratulationen und Geschenke entgegen nehmen
oder sich in Ruhe zuriickziehen

um ihre Fotos zu machen. Thre Giste kénnen sich in Ruhe unterhalten
und unseren Burggarten genieﬁen.

™ Sie kann den Empfang zeitlich begrenzen um somit den weiteren Ablauf der Feier
besser zu organisieren.

B Zum Empfang kénnen Sie Prosecco, Sekt oder Champagner reichen. Vergessen
Sie nicht den kleinen Hunger Threr Giste. Viele haben eine [ange Anreise hinter
sich oder haben vor Auﬁegung das Frithstiick vergessen, bieten Sie Thnen eines

unserer Fj geqfoodspeziaﬁ’téiten an, damit ist der erste Hunger gesﬁ[[t

Gerne kénnen wir Thnen auch individuell, auf Thre Wiinsche a]ogestimmt, den
Sektempfang zusammenstellen.

Hier eine kleine Auswahl aus unserem Haus

Sektemg{ang

1Glas Sekt / pro Person ab 4,00€
1Glas Prosecco / pro Person ab 6,00€
Eingerfoo

Buﬂet-\/orsch[ag 1 ab 6,00€

3 Canapees

Buffet-Vorschlag 2 ab 12,00€

3 Canapees

3 Warme Fingerfoodartikel

Buffet-Vorschlag 3 ab 15,00€

4 Canapees belegt mit
4 Warme Fingerfoodartikel
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ZUm g gilat’s Kuchen... | Fousmm ufdecrsbg

s ...naturlich Hausgemacht

5> Unsere Kuchen und Torten werden nach traditionellen Thﬁringev Rezepten frisch ge’oacken.

5> Hier erhalten Sie eine Auswahl an verschiedenen Még[ichkeiten und Zusammenste“ungen

Kaffee & Kuchen vom Haus Kuchen vom Gast

Buﬁét 1 ab10,00 €
4-6Sortgn vom Blechkuchen nach Wahl Kaffee in Kannen ca. 8 Tassen 9,50 €
inkl. Kaﬂee, Tee & Kakao
service Gebiihr fiir mitgebrachten Kuchen 3,00 €
geschnitten
service Gebiihr fiir mitgebrachten Kuchen 3,50 €
ungeschnitten
Kuchehauswahl:

Mohnkuchen, Apfe[kuchen, %avkkuchen, Kirschkuchen, Donauwelle Pﬂaumenkuchen mit Streusel, Rhabarberkuchen,]ohannisbeerkuchen,
Erdberkuchen, Fantaschnitten mit Pﬁvsichschmand, Hansen Jensen, Gértnerkuchen,, Dominokuchen, Leninkuchen

Die Torte....

so . Von der individuell gqform’cen Conﬁsevie bis hin zur klassischen 5-s’c6ckigen Hochzeitstorte
zaubern lhnen unsere Partnev—Conﬁsevie Thre Traum-Hochzeitstorte.

Ob siif3, sahnig oder fruchtig, wir beraten Sie gerne und organisieren fiir Sie Thre ,siiflen Triume".
Wann Sie Thren Gisten die Hochzeitstorte servieren, bleibt Thnen iiberlassen.
Ob klassisch zum Kaffee, als Dessert nach dem Abendessen oder als Mitternachtsimbiss.

8 8 8




Etwas ﬁir

Zwischendurch....

% A \ \‘ . 4
Hotel & Restaurant auf der Creuzbwrg

- .Bewegung tut gut

B Bicten Sie Thren Giisten etwas Kulturelles zwischen Kaﬂee & Abendessen an.

> Ul die Zeit zu iiberbriicken , konnen Sie aus unseren Aktivititen wihlen . Gerne unterstiitzen wir Sie bei

Threr P[ammg

BurgfUhrung

Unsere Bw;gﬁihrer stellen Thnen die Burg
und das Museum vor. Die Fﬂhmng dauert

ca. 1 Stupde, kann aber auch entsprechend
ge kiirzt oder ver[éingert werden

4J00€ pro Person [ Gruppenpreis

15,00€ pro ngﬁihrer

FUr die kleinen Gaste

Ega[ ob Sie eine Kinder—’oe’creuung,
Animation oder Hﬂpfburg wiinschen. Wir
haben die Vich’cigen Ansprechpartner ﬁir
Sie

Preise:

Nach Abspvache
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Abendessen.... o e

B ... ganz nach lhren Wunschen

5 Einen kleinen Uberblick iiber unsere Menii- und Buﬂetvorsch[ﬁge ﬁnden Sie hier.

5 Die Vor[iegende Auswahl stellt nur ein Gmndkonzept unserer Méglichkeiten dar. Fiir weitere
Menﬁvorschléige oder individuelle Wiinsche stehen wir Thnen selbstverstindlich gerne zur Vevﬁigbmg.

50 Ab 30 Personen bieten wir Thnen die Wahl ob Menii oder Buffet
5> Entscheiden Sie selbst , was ﬁir Sie und Thre Giste am besten ist. Ob ein
vie[ﬁilﬁges Buﬁet mit kalten- und warmen Speisen oder ein edles Menii

mit 3-, 4- oder 5 Géingen. Wir lassen keine Wiinsche offen...

\
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Das Menu zum
Selberbasteln...

RS
nt auf der Creuzbwrg

Hotel & Restawra

5 ....Nac,/yco [gend ﬁnden Sie einige Vovsch[éige unseres Kﬁchenchefs, anhand derer Sie sich gerne lhrs

Gang Menii zusammenstellen konnen.

5o Die Preise ﬁiv das Arrangement als 3- Gang Menil richten sich nach der Zusammens’ce“ung.

Weifle Tomatenschaumsuppe

Fragen Sie auch nach
saispnalen Suppen

Kiirbiscremesuppe

Petdrsilienwurzelsuppe

pargelcremesuppe

ifferlingscremesuppe

Hauptgiinge

Scheiben vom Schweinefilet unter der
Kriuter-Kruste, Brokkoli und Réstitaler
Rosa gebratene Barbarie- Entenbrust
auf Orangensauce mit karamellisierten Karotten und
Kartoffel-Selleriepiiree

kkk

Zanderfilet an Tomaten-Lauch-Fettucchini
Argentinisches Angus- Steak (200g)
mit Speckbohnen dazu Bratkartoffeln
Werrataler Wildbraten

mit Rahmwirsing, Kroketten und Preiselbeeren

Thiiringer Rinderroulade
mit Apfelrotkohl und Thiiringer Klofe

Gratinierte Maispourlade
mit Thymianbernaise an
Ingwerkarotten und Kroketten
Gebratenes Lachsfilet an Limetten Dill SofSe
dazu Tagliatelle

ko

) Als Kalku[ationsgmndlage kann man hier mit ca. 32,00€/pro Person rechnen.

% Das zusammengeste“’ce Menii servieren wir ausschlieﬁ[ich einheitlich ﬁ,iv die ganze Gese“schaﬁ.

Dessert-Variation nach "Art des
Hauses"

Panna Cotta mit Erdbeer- und Mangopiiree
Rote-Waldfrucht-Griitze mit Vanilleschaum

zweierlei Mousse au Chocolat
FRK

Frisches Joghurt Parfait auf einem
Fruchtspiegel

Rk

Lauwarme Zimtpflaumen im
Kérbchen mit Karamelleis

Rk

Gebackene Kartoffelkrapfen auf

Kirschragout und Vanilleeis

Duett von der Creme Briilleé




Das Menu....

zusammenstellen konnen.

A & ‘; SN $
el & Restaurant auf der Creuzbwfg

Hot

50 .. Hier ﬁnden Sie einige Vorschléige unseres Kiichenchefs, anhand derer Sie sich gerne Thr Menii

5o Sie konnen klassisch wihlen zwischen 1 Gericht pro Gang (z.B. Vorspeise, Suppe, Hauptgerich’c,

Dessert) odler lassen Sie Thre Giste zwischen 2-3 Hauptgerichte wihlen

Suppen
Rinderkraftbriihe ,Hochzeitssuppe*

Selleriecremesuppe
WeifSe Tomatenschaumsuppe

Rote Tomatencremesuppe mit Balsamico-Schaum

52 orspeisen

Rose vom Rétucherlachs mit einem Meerrettich-Heidelbeer-Dip und

Kartoffeltaler

Terrine vom Lachs und Zander an Hummerschaum und hausgemachter

Reibekuchen

Rindercarpaccio mit Rucola, Parmesan, gebratenen Pilzen

Geschmortes Tomaten-Titrmchen mit Mozzarella und Balsamico Schaum

“**Fragen Si¢ auch nach saisonalen Suppen

Salatteller mit Salaten der Saison und ge’oratener Gamba oder

Hihnchenbruststreifen

Medlailfons vom Schweinefilet unter einer Kriuter-Kruste,
Brokkoli und Rostitaler

rgentinisches Angus- Steak (200g) mit glasierten
Cherrytomaten und Bratkartoffeln

sa gebratene Barbarie-Entenbrust auf Orangensauce
mit Zuckerschoten und Herzoginkartoffeln

Gratinierte Maispourlade mit Thymianbernaise an
Ingwerkartotten und Kroketten

Zandelfllet an Tomaten-Lauch-Fettucchini
Lach@“ilet an Limetten Dill Scﬂe und Tag[iate[[e

Wolfsbarschfilet an Ratatouille Gemiise

mit Limettensoﬂe und Gemtisereis

Werrataler Wildbraten mit Rahmwirs ing, Kroketten und
Preiselbeeren

Thiiringer Rinderroulade mit Apfelrotkohl
und Thiiringer Klofe

Zarter Tafelspitz auf Gemiise Julienne mit Meerrettichrahm
und Petersilienkartoffeln

Vegetarische — und Vegane Gerichte auf Anfrage

Gerne knnen Sie auch saisonale Gerichte in lhrer Meniiauswahl

aufnehmen

Desserts

Dessert-Variation nach "Art des Hauses

es Joghurt Parfait auf einem
Fruchtspiegel

Panna Cotta mit Erdbeer- und Mangopiiree
Rote-Waldfrucht-Griitze mit Vanilleschaum

Gebackene Kartoffelkrapfen auf Kirschragout

und Vanilleeis

zwelerlei Mousse au Chocolat

Lauwarthe\Zimtpflaumen im Korbchen mit

Karamelleis

Duett von der Creme Briilleé



Das Menu

»Zum Beisp el...”
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Hotel & Restawra

50 .. Hier ﬁnden Sie einige Vovschléige unseres Kﬂchenchefs.
$6) Sie kinnen klassisch wihlen zwischen 1 Gericht pro Gang (z.B. Vorspeise, Suppe, Haup’cgevicht, Dessert)

oder lassen Sie Thre Giiste zwischen 2-3 Hauptgerichten withlen

56> Gerne stellen wir Thnen ein pevsb'n[iches Menii nach Thren Wiinschen und Vorlieben zusammen

5 Bitte beachten Sie, dass die angegebenen Preise nur zur Vorabkalkulation dienen sollen.

3 Gang Menii Klassiker 4 Gang Menii ,Geniefler”
Ab 32,.00€ Ab 39,00€

Vorsuppe Vorsuppe
Rindgrkraftbriihe ,Hochzeitssuppe* Weifle Tomatenschaumsuppe mit Balsamico-Schaum

Hauptgiinge zur Wahl Zwischengang

Kleiner Salatteller

Scheiben yom Schweinefilet unter einer Kriuter-Kruste, N )
mit wiirzig gebratenen Hihnchenbruststreifen

Brokkoli und Réstitaler

ok Hauptoiinge zur Wah!
Gratinierte Maispourlade mit Thymianbernaise

an Ingwerkarotten und Kroketten Argentinisches Angus- Steak (200g) mit glasierten

- Cherrytomaten und Bratkartoffeln
Zanderfilet an Tomaten-Lauch-Fettucchini han
Wolfsbarsch an Ratatouille Gemiise mit Limettensofie
Dessert und Petersilienkartoffeln
Dessert-Variation nach "Art des Hauses, Werrataler Wildbraten mit Rahmwirs ing,
Panna Cotta mit Erdbeer- und Mango Piiree Kroketten und Preiselbeeren
Waldfrucht-Griitze mit Vanilleschaum
zweiterlei Mousse au Chocolat Dessert

Frisches Joghurt Parfait auf einem Fruchtspiegel
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Das Buﬁet...

£ ... eine besondere Art der Speisenprasentation.

5 Wir bereiten alle Gerichte in fachlicher Handarbeit und Liebe zum Detail zu.
50 Frische & Vegiona[e Produkte sind bei uns an erster Stelle. Suppen und Saucen werden ﬁ'isch angesetzt.
55 Wir richten uns bei der Herste[[ung natiirlich auch nach saisonalen Produkten wie zum Beispiel:
Spavgel, Bérlauch, Kiirbis, Wild, Pfgﬁfevlinge USW.
Sprechen Sie uns an, wir erstellen zusammen mit Thnen Thr personliches Wunschbuffet, das Sie so schnell nicht vergessen werden.
Ein fiir euch zusammengestelltes Buffet beginnt bei ca. 36,00€/pro Person

Der klassische Aufbau eines Buffets :

.. Suppen, Salate & Schauplatten

ey S ebot: (serviert)

Feinkostsalate* — fiir jeden Geschmack etwas dabei
Salat Waldorf Astoria

Salat mit Kirschtomaten & Mozzarella Billchen und frischen Basilikum
Gefliigelsalat mit Spargelstiickchen

roter Rindfleischsalat mit Cornichon, Paprika & Zwiebeln

Schrimps Cocktail,

* Diie Feinkostsalate werden alle in kleinen Portionen im Glischen serviert

Kalte Bestandteile Thres Buffets

mit Gemiisestreifen, Markklofichen & Eierstich
i3 Tomatenschaumsuppe

Sellefiecremesuppe

Saispnale Cremesuppen

(Spargel, Pfifferling, Steinpilz etc.)

und Pasteten — die hohe Kunst der Kiiche

errine aus Lachs und Zander an Hummerschaum
(Je iige[—Géinse leberterrine mit Pistazien
Vildterrine mit frischen Preiselbeeren

Salate — frisch vom Markt
in allen unseren Angeboten ist ein Salatbuﬁ%t mit
verschiedenen Rohkost- und Blattsalaten enthalten.

z.B. Eis’oerg—& Kopﬁ‘a[a’ce, Karotten, Gurken, Paprika, Tomate

Wir bieten dazu verschiedene Dressings an

Roastbeef Rosa geloraten mit Remou[adensoﬁe
geréiucherte Génsebrust mit Orangenscheiben

Graved Lachs mit Preiselbeer-Meerrettich ,
Lachsﬁischcremero“e

Melone mit Serranoschinken

Schinkenplatte,

Kéiseplatte, wahlweise aus Region, Frankreich oder ltalien
Réiuchenolschvaviationen, Anti-Pasti Variationen,
Thiiringer Schlachter/Wurstplatte

geﬁiute Eier, Zwiebelkuchen, Tomate Mozzarella,

Brot, Baguette & Butter
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%> ... Fisch, Fleisch & Geflugel
Warme Bestandsteile Fleisch, Wild , Gefliigel

Medaillons vom Schwein im Speckmantel auf Rotweinjus . . )
Schweinefilet gefiillt mit Tomaten & Pinienkerne Grdge Teile — Dekorativ a"gmcm

Rahmgeschnetzeltes , Ziiricher Art* Roastbeef am Stiick gebraten (mind. 3 Kg)

ganzer Schweineriicken mit Backpflaumen gefiillt (mind. 3 Kg)
Werrataler Wi[dgu[asch Krustenbraten aus der Schweineschulter in Schwarzbievscjge
Thﬁringer Wildbraten (Hirsch-, Reh-, oder Wildschwein) Hirschriicken mit Wa[dpi[zen

Spanferkelrollbraten mit AltbiersofSe
ganzes Spanferkel vom Dreh Spies (fiir ca. 30 Personen)

Thitringer Roulade ia L
Rinderbraten in Burgunderjus
zarter Tafelspitz in Meerrettichrahm.

gratinierte Hihnchenbrust auf Thymianbernaise 4 .
Maispourlade . -

gefiilltes Perllituhnbriistchen Warme Bestandteile — Fisch
Putenmedaillons mit Krauterbutter Zandelﬁlet*, Lachsﬁ[et*, Sai’o[ingsﬁlet,

Wolfsbarsch, Variationen von Edelfischen*
*wahlweise auf Tomaten-Lauch Fettucchini oder Limetten Dill Sof3e

... Beilagen und Desserts

Beilagen — was passt zu was??

Bunte Gemiiseplatte mit einer grofien Auswahl an gediinsteten Kostlichkeiten
I1'Empfehlung des Hauses!!!

Rotkraut, Bayrisch Kraut, Rahm—Wirsing

geschmorte Champignons, Rahmchampignons Sattigmugsbedagen —Was passt dazu?
Kroketten, Herzoginkartoﬁe[n,

Kartcﬁe”oéiﬂchen

Thﬁringer Kléiﬁe, hausgemachte Semmelknddel
Brathﬁ(ﬁe[n, Rosmavinkart(ﬁ‘e[n,
Petersilienkartﬁ[n, Kartcﬁ‘e[auﬂauf

Reis, Risotto, Schupfnude[n, Spéitz[e

Dessert — der kronende Abschluf

zweierlei Mousse au Chocolat

hausgemachte Rote Griitze mit Vanilleschaum
Panna Cotta mit Erdbeerpiiree

Tivamisu Klassisch oder mit Erdbeeren(Saison)
Variationen von der Creme Briileé

ische Joghurt Creme

tracciatella Topfencreme

iv. Eishomben / Eistorten




Das Buﬁcet...

£ ... mal niedergeschrieben zur Ansicht

B%&L 1. Klassisch®

Vorsuppe (von uns Serviert)

Klare Rinderkraftbriihe ,Hochzeitssuppe*
mit Eierstich, Gemiisestreifen und Fleischklsfchen

Speisen vom Buﬂet

Kiiseplatte mit einer Auswahl an Hart-& Weichkise
Schinkenplatte
Byot , Baguette & Butter

ko

Kleines S latbuﬁ%t mit verschiedenen Blatt-,
Rohkostsalate & Dressings
Salat mit Kirs¢htomaten, Mozzavella Béllchen und ﬁrischen

Basilikum

en von Edelfischen auf Limetten-Dill-Pasta
Rahmgeschnetze[tes JZiricher Art
Gratinierte Hihnchenbrust
Rinderroulade in Rotwein Senf Jus

ko

Thﬁvinger K[Qﬂe, Kroketten, Spéitzle

ko

Bunte Gemiisevariation, Apfelrotkohl

ko

Panna Cotta mit Erdbeer- und Mango Piiree
Rote—Wa[dﬁucht—Gﬁitze mit Vanilleschaum

zweierlei Mousse au Chocolat

Bu ﬂet 2 .l iebe zum Detail*

Vorsuppe (von uns Serviert

Klare Rinderkraftbriihe ,Hochzeitssuppe*
mit Eierstich, Gemﬁsestre@fen und F[eischk[éﬂchen

Speisen vom Buffet

Kiseplatte mit einer Auswahl an Hart-& Weichkise
Schinkenplatte , Anti Pasti Variationen
Graved Lachs mit Preiselbeermeervettich
Gefliigel-Giinseleberterrine mit Pistazien
Brot , Baguette & Butter
Kleines Salatbuﬂet mit verschiedenen Blatt- & Rohkostsalate
Salat mit Kirschtomaten, Mozzarella Billchen und ﬁ'ischen
Basilikum
Gefliigelsalat mit Spargelstiickchen
Roastbeef am Stiick geloraten
Zanderfilet auf Tomaten Lauch Fettucchini
Gratinierte Maispourlade auf Thymianbernaise
Thiiringer Wildbraten

kk

Rosmarinkartcﬁ%[n, Kroketten, Spéitz[e

kk

Bunte Gemiisevariation, Geschmorte Champignons, Speckbohnen
Tiramisu ,Nach Art des Hauses*
Frische Joghurtcreme mit Limettenschaum

Pralinenmousse auf Kirschragout



Das Buﬁet....

... als Thuringer Klassiker oder als BBQ

B Thiringer Art® B%ﬁg ,,Gri”b%ﬁ“

Vorsuppe)fion uns Sorvérs Der Hauptteil der Speisen wird am Holzkohlegrill

& Steamer zubereitet

Klare Rinderkraftbrithe ,Hochzeitssuppe® und kann je nach Wunsch direkt vom Grill verzehrt werden

mit Eierstich, Gemiisestreifen und Fleischklofichen

/

Speisen vom Buﬂet

Kiiseplatte mit giner Auswahl an Hart-& Weichkise

Speisen vom Buﬂe’c

Kiseplatte mit einer Auswahl an Hart-& Weichkise

hiidi Schirke;p[atte [ Thiiringer Schlachter-/Wurstplatte
Thiifinger Schlachter-/Wurstplatte Brot, Baguette & Butter
Brot , Baguette & Butter .

[ [ " X 'Hausgemachte Salate KaWyffe[—, Tomate-, Bohnen-, Gurke-,
e Salate Kartcﬁ‘e -, Tomate-, Bohnen-, Gurke-, Weygkraut wnd Rothrautsalate
Weggkvaut und Rotkrautsalate o

sk

Hausgemac

Roast’oeef am Stiick aus dem Steamer

Thﬁriv[lger T?aﬁade ganze Lachsseite in der Folie gebacken
Werrataler WL vaten ] Thi'u'inger Rostbratwurst
Spanfevkelr.ol.[bratev'l' ,;n S,::lhw’:*rz’olersoﬁe Rostbritl ,Creuzburger Spezial*
St ];[i L orust Gemiise- und Hahnchenspiefle
Optional ,Spanferkel vom Dreh Spief3
Thiivinger K[Qﬂe, Kroketten, Spéitz[e J—
Fo[ienkartoﬂe[n, Rosmavinkart(ﬁ‘e[n,
nte Gemiisevariation, Apfe[votkoh[, Sauerkraut ks

Frische Joghurtcreme mit Limettenschaum

Rote—Waldfmcht—Gﬁitze mit Vanilleschaum Rote Wald ﬁ’uchtgriitze mit Vanilleschavm

Thﬁvinger Zitronencreme




Das Buﬁet...
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... unsere ,Spezial“- Angebote

4,Mitte[a[’certaf_elg“

Der Schlossherr von der Burg Creuzburg lidt zu einem mittelalterlichen Rittermahl in
vitterlicher A{mos*phiire ein. Dann wird vielerlei geschmovtes von Geﬂﬁgel bis zu deﬁigevt
Fleisch aufgetragen. Dazu gibt es viel Gemiise und natiirlich diirfen Evrdipfel und Brot nicht
fehlen. Zum Nachtisch offeriert der Koch, was die damalige Kiiche so hergab: Beerengriitze
mit Vanillesofle und hochprozentige Kstlichkeiten.

Buffet 5 Mittelaltertafeley

Wir servieren lhnen :

Hithner- und Entenkeulen
Haxen und Braten vom Schwein
Bratwurst

kkk

Weif3- und Rotkraut

kk

Gemiise aus dem Kiichenhof
Bratkartoffeln
Brotkuchen mit Speck und Zwiebeln

Wald’oeerengriitze mit Vanillesauce

ok

Verdauungsschnaps

Flying Buffet

Beim ,Flying Buffet werden lhre Giiste von unserem Serviceteam direkt an dem Ort bedient, an dem sie
sich gerade aufhalten, - egal ob sie an Tischen sitzen, sich in den Riiumen bewegen oder am Stehtisch
aufhalten. Das ,Flying Buffet*, die Speisen werden in kleinen Schiisseln, kleinen Glisern, Schalen oder
auf kleinen Tellern serviert, ist eine kommunikative Servierart fiir Gesellschaften bei denen eine lockere
Stimmung und ein wenig Bewegung unter den Gisten erwiinscht ist. Bei partyihnlichen Events und bei
edlen Empfingen ist sie die am hiufigsten gewihlte Speisen-Darreichungsart. Insbesondere bei
kleineren, gebratenen Speisen garantiert das ,Flying Buffet durch den schnellen Weg zu lhren Giisten
den bestmaglich knusprig-heifien Geschmack. Zudem kommen durch den Service unserer Mitarbeiter
auch alle Giiste die lieber ein wenig abseits stehen leichter in den Genuss der Speisen. Neben dem
Fingerfood kénnen im ,Flying Buffet” auch Zwischengerichte und Hauptspeisen serviert werden. Diese

werden, - im Gegensatz zZur Darreichuvxg in Buﬁetform -, einzeln in unserer Kiiche garniert.

Buﬁe’c 6 ,,F[;(ing Byg&et“

Vorspeisen
Italienische Terrine Tomate — Mozzarella — Basilikum
Karamell-Datteln auf Camembert
Mgohren-Mango-Cappuccino
Spinat-Lachs Rolle

Tomatencremesuppe mit Balsamico Schaum und Minze

Hauptgerichte:
Entenbrust auf Rotweinschalotten

Medaillons von Schwein mit Speckpflaumen & Champignons
Steakcocktail vom Roastbeef auf Salat
Zander im Nudelnest
im Speckmantel gratinierter Schafskise mit Honig und
gerostetem Weiflbrot
Marinierte HihnchenspiefSe auf Eisbergsalat mit Feta

Nachspeisen:
Zweierlei Mousse im Glas
Panna Cotta auf Erdbeerpiiree
Himmlische Verfithrung (Gotterspeise mit Schaum)

Ananas-Mascarpone-Creme
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Mitternachtssnack... BEX ooy

> ... wenn ,der kleine Hunger kommt*

s>  Auch fir den kleinen Appetit am Abend kdnnen Sie aus unserem Buffet- Angebot wahlen

Die Varianten des Mitternachtsimbisses sind Grund verschieden.

Die einen méchten nochmals Thre Giste mit Kaﬂee und Kuchen verkb's’cigen

Der nichste nur eine warme deﬁige Suppe, Weitere mochten mit kleinen Appeﬁtshéippchen
Thre Giste nochmals tiberraschen.

so  Selbst ein kleines Fingevfbodbuﬂét aus deﬁigen Speisen ist danoch ein High[ight.
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£ / Unser Angebot:

Eine Kéisep[at’ce mit einer Auswahl an Hart- & Weichk:se
Thﬁvinger Wurstplatte mit ﬁ'ischem Gehacktes und Zwiebeln
Cuwrrywurst im Glas

Und einer Auswahl an hausgebackenen Brot und Butter

Kaffee & Kuchenbuffet
Kaffee & Kuchenbuffet ( Kuchen vom Gast )

Zusiitzliches Angebot
Deﬁige Warme Speisen:

Gulaschsuppe
Soganka

Cwrrywurst im Glas
Kleine Hackk[opse

Zwiebelkuchen

* die angegebenen Preise richtet sich nach der Bestellung pro Person. Hier konnen Sie abweichend zu lhrer tatsichlichen
Personenzahl bestellen




Die Getranke....
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B . .Eine Auswahl fur einen gemutlichen Abend

5> Stellen Sie sich Thre eigene Getrinkekarte ﬁir Thren Tag zusammen.
5> Thre Karte konnen Sie individuell zu ges’ca[ten und diese nach Thren Geschmack ausrichten.

o Als Kalkulationsgrundlage nehmen wir einen Verbrauch von 50,00€/Person an.

o Flatrates bieten wir auf Wunsch und Individuell zusammengestellt an
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ita Cola

onic, Bitter Lemon, Ginger Ale

Wild Berry, White Peach, Mojito

Fahner Fruchtsifte und Schorlen
Orange, Apfe[, Banane, Kirsch,

Apfel-Minz Schorle
Bio-Apfel-Johannisbeer Schorle

Réihnsymde[

Rhabarber, Johannisbeer, Mango, Maracuja

Mineralwasser,  Still / Medivum / Classic

Bier vom Faﬂ

Paulaner

Miinchner Pils
Urdunkel
Hefe-Weiflbier Naturtriib

Paulaner - Mix
Miinchner Pils Radler
WeifSbier-Zitrone Naturtriib, "Russ"
Weifbier-Banane Naturtriib
WeifSbier-Cola Naturtriib

Stupps Brewing
Stupps "Creuzburger" Original

Bier aus der Flasche

Weifbier, Akloholfrei 0,0
Weifibier-Zitrone 0,0%, "Russ Alkoholfrei"
Natur Radler

Fiirstenberg Pils, Alkoholfrei

Stupps Brewing
Stupps "Original"
Stupps "Rotbier"

Digesﬁf_ S

Jagermeister

Krauter

Aromatique

Ramazotti
Wodka

Three Sixty

Absolut

Absolut Sensations, 20%o0
Obstler

Fahner Obstbriinde
Williams Grist, Honig Willi,
Mirabelle, Haselnuss, Himbeergeist
Whisky
Jim Beam Bourbon Whisky
Glenfiddich Whisky 12 Jahre
Jameson lrish Whisky
Chivas Regal 12 Jahre
Gin
Hendricks
Malfy Gin
Originale, Rosa Pink, Con Limone, Con Arancia
Gordon’s London Dry
Trester
Grappa Chianti
Rum
Havanna Club 3 Jahre
Likor
Baileys
Ramazotti Crema
Fahner Kirsch-Likér




Die Getranke....

Gin "In The Mix"

Nirgendwo wird das italienische Lebensgefiihl besser verkdrpert als an der Amalfikiiste.
In dieser stilvollen, sonnenverwshnten Enklave spielt sich das Leben in einem anderen Tempo ab ...
Inspiriert von diesem Lifesty[e \ferkﬁrpert Mab“y Gin die Essenz von ,La Dolce Vita“,
und wir laden dazu ein,

dich zuriickzulehnen und das Leben mit jedem Schluck zu geniefen.

Malfy Aperitivo Arancia
Malfy Gin Con Arancia / Ginger Ale / Angustorabitter / Limetten / Orange

Wenn du dich nach dem fantastischen Gefiihl von Sommer und Sonnenschein sehnst, haben wir die
vichtige Geschmackskomposition fiir dich. Ttalienische Orangen und eine Auswahl veifer sizilianischer
Blutorangen, we?ﬁn mit den feinsten Botanicals und handverlesenem Wacholder kombiniert, um

;

einen wohlsch

1den und lebendigen Geschmack zu erzeugen.

Malfy Aperitiv
Malfy Gin Rbsa / Wild Berry / Grapefruitscheibe
Wir findfn, es ist Zeit fir einen Aperitif — was meinst du? Unsere elegante Komposition aus

sizilianfscher Pink Grapefvut, italienischen Zitronen, erlesenen Botanicals und handgepfliicktem
¢ diesen farblich ansprechenden, raffinierten Gin

Malfy Ageritivo Limone

Gin Con Limone / Bitter Lemon / Zitronenscheibe / Minze
Geniefie unsere fruchtig-frischen Gin, der dich unmittelbar an die Amalfikiiste entfiihrt. Sonnengereifid
italienische Zitronen und die Zesten von Amalfi-Zitronen veredeln die feinen Botanicals sowie den
handgepfliickten Wacholder. All das macht diesen Gin zu einem unverzichtbaren Geschmackserlebnis

fiir jede Jahreszeit.

Malfy Originale Tonic
Malfy Gin Originiale / Tonic / Limettenrad

Wir laden dich ein, mit unserem Malfy Dry Gin-Klassiker die Seele baumeln zu lassen. Erlesene
Botanicals, handgepfliickter Wacholder und sonnengereifte italienische Zitronen verlethen thm in
Kombination mit Wasser aus der Region Piemont seinen authentischen Geschmack, den man einfach

liecben muss.

Wiirzig und durstloschend

Der Moscow Mule, oder Moskau Mule wenn man die Schreibweise lieber mag, ist ein
klassischer Drink. Ob an der Bar oder im Club, die Mischung aus Ginger Beer und
Wodka ist wunderbar pikant und durstldschend zugleich.

Bestellt man thn auswirts, hat man meist kein Einﬂuss aufden Behiilter. Wobei der
beim Moscow Mule besonders wichtig ist! Der Kupferbecher sieht nicht nur schén aus,
er hiilt den Drink lange kalt. Kupfer ist bei Produktion von Kochtépfen sehr beliebt, da
das Material Temperaturen g[eich‘m‘aﬂ[g verteilt. Ob kalt oder hegg ist da ega[, in

diesem Fall ist natiirlich die Kilte gewiinscht.

Moscow Mule
Wodka / Schweppes Ginger Beer / Limettensaft / Gurkenscheibe / Eis
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B ... Unser Angebot

Unsere Neuen Klassiker

Absolut Sensations ist das neue Geschmackserlebnis von Absolut:
Tropische Friichte mit einem Hauch von Szechuan Pfeffer — und das bei 20 %
Alkoholgehalt.
Die Geschmackskombination bietet ein evfr[schendes Evlebnis und bereichert die schonen

Momente nach der Arbeit mit Freunden und Kollegen.

Absolut Sensations
Wodka Absolut Sensation / Sprite / Orangenscheibe

Apem[ hat alles, was m;mﬁ'tr den ped‘ekten Aperitifbmucht:
eine ausgewogene Mischung hochwevtigev Zutaten, eine [ebendige und
leuchtende Farbe und einen elgcrischevw[en, einzigartigen und bittersi}tﬁen
Geschmack.

Stupps Aperol

Aperol [ Maracujasaft / Stupps Rotbier
Aperol Spritz

Aperol [ Prosecco / Eiswiirfel / Orange

Les Ateliers Lillet — die Vel’bindung vonﬁanzés[schem Lebensgeﬁkhl, convivialer
Aperitif—Kulmv und gegenseitiger Unterstiitzung. Der Ort, an dem Frauen ihre
peysbn[ichen und professione“en Geschichten teilen, voneinander lernen und
Inspiration fiir thren eigenen Weg finden.
Lillet Wild Berry
Lillet Blanc / Schweppes Wild Berry / Eiswiirfel / Beeren
Lillet White Peach
Lillet Rosé / Schweppes White Peach / Eiswiirfel / Pfirsich

probieren Sie das neue. Sommevhigh[_igh_t

Berentzen Smoothie Shoot beeindruckt durch seinen hohen Fruchtanteil von 50%.
Fruity Love mit 50 % Fruchtanteil, davon 20,5% Apfel, 19,5% Erdbeere, 10% Johannisbeere
Tropical Flirt mit 50 % Fruchtanteil, davon 35% Apfel, 7,5% Passionsfrucht, 7,5% Mango.

Fruity Love Spritz
Berentzen Smoothie Shot Fruity Love / Prosecco / Wasser
Tropical Flirt Spritz

Berentzen Smoothie Tropical Flirt / Prosecco / Wasser
Die Klassiker
Martini
Bianco / Extra dry

Sandemann Sherry
Medium dry

° Auch unsere offene Weine kinnen Sie mit in lhre Weinauswahl mit
Aufnehmen
° Abrechnung erfolgt dann pro Flasche (1[)
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B . Das Beste kommt fast zum
Schluss

© In ﬁinf stilvoll eingerichteten Doppe[zimmem und einem Einzelzimmer erleben Sie traumhaﬁe Néchte
in einem historischen Ambiente. Und in den neuen Tag starten Sie mit einem ausgie’a igen Frithstiick.
5> Sollten Sie ﬁ',ir Thre Feierlichkeit weitere Zimmer Ioenéi’cigen, kénnen Sie diese gem bei div. Pensionen im

Ort reservieren

Ubernachtungspreise
Jeweils pro Tag und Zimmer ohne Friihstiick

Hochzeitszimmer /Suite ab 120,00€
Doppelzimmer ab 95,00€
zZur Ueinnutzung ab 75,00€

elzimmer ab 65,00€

foettung ab 25,00€
8,00€

... Und der Morgen danach

s> Was gibt es schoneres als ein gemeinsames Frithstiick nach der
Feier. Fiir Sie und Thre Giste, welche in unserem Haus
iibernachten ist dies im Zimmerpreis mit inbegriﬁ%n.

so  Zusitzlich bieten wir mit an, dass Sie die Géste noch mit
einladen, welche in den um[iegenden Pensionen iibernachten.

5o So kann Thre Feier gemﬂﬂich bei einem Langschlfa'fev Frithstiick

enden und Sie konnen sich von Thren Gésten in Ruhe

verabschieden
so  Frithstiick f\'ir Hote [géis’ce ab 15,00€
5o Friihstiick fir Externe Giiste ab 15,00€
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wird von unserem lizenzierten Pyrotechniker flr Sie automatisch beim TLV in Erfurt angemeldet

]nfos von A-Z

| Allgemeine Geschiiftshedingung

|
|
| Diese finden Sie auf unserer Homepage. Sie finden darin die Stornobedingungen,
sowie die Regelung bei kurzfristiger Anderung der Personenanzahl.
Aufbau
Die Zeiten fiir den Aufbau kénnen wir Thnen eine Woche vorher mitteilen.

Ansprechpartner

Bitte teilen Sie uns eine Person mit, welche die Organisation von Show - E'm[agen,
Reden und sonstigen Aktionen itbernimmt, an die wir uns withrend der
Veranstaltung  wenden kinnen.

Ansprachen

Um unseren Menﬁab[auf zu koordinieren, ist es ﬁir uns unbedingt notwendig
vorher iiber etwaige Reden bzw. Anspracfnen informiert zu werden.

Blumen

Gerne empfehlen wir unsere Floristen, die mit allen Riumlichkeiten, sowie mit
den Tischgrofien und der Farbgebung in den Riumen bestens vertraut sind. Es
steht Thnen aber auch frei Thre Blumen selbst zu organisieren. Auch fiir
zusitzliche Griinpflanzen haben wir die richtigen Ansprechpartner.

/

Detailabsprachen

Absprachen machen wir it der Regel 3 Monate vor der Veranstaltung. Wir
bitten Sie den Termin fiif die Absprache mit uns vorher abzukliren, da wir uns
gerne gem’igend Zeit ﬁ& Sie nehmen machten.

Feuerwerk
Ein Feuerwerk auf dem Gelinde durchzufiihren, ist genehmigungspflichtig und

wird vom lizensierfen Pyrotechniker ﬁiv Sie automatisch beim TLV in E]OCMVf
angeme[det

Sollte es Thjten nicht miﬁg[ich sein, noch alle Geschenke am Abend nach der Feier
mitzunehiien, konnen Sie diese, nach Rﬂcksprache mit unserem Team, gerne am
nichsten orgen abholen. Um Missverstindnissen vorzubeugen, bitten wir Sie,
alle ,Bardeld — Geschenke* am selben Abend mitzunehmen.

ppel- und 1 Einzelzimmer, haben wir in unserem Haus nur eine
egrengte Anzahl von Zimmern. Wir konnen Thnen aber im nitheren Umfeld
nsergr Burg noch div. Pensionen und kleine Hotels vermitteln

Hussen

Kinder

eilen Sie uns mit wie viele Kinder in welchem Alter bei Threr Hochzeit
send sind  und ob Kinderstiihle benb’tigt werden. Hochstiihle stehen nur
beschriinkten Anzahl zur Verfiigung.

nder haben die Még[ichkeit von der Kinderkarte zu essen, ab 6 Kindern
len wir  ein Kindermenii. Beim Buffet berechnen wir Kinder wie folgt:
bis 3 Jahre sind kostenfrei, Kinder zwischen 4 und 7 Jahren bezahlen die
nd Kinder zwischen 8 und 13 Jahren bezahlen 75 Prozent.

irfSusanne-Maria Breustedt , Klosterstrafle 12 - 99831 Creuzburg -
69p6/82459 - Fax 036926/99761, cveuzburg@kirchenkreis—eisenach.de

)
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Hote
Korkge[d
Selbstverstindlich haben Sie auch die Méglichkeit Thren eigenen Wein mitzubringen.
Pro Flasche verrechnen wir ein Korkgeld,
Musik

Sie haben die Qual der Wahl. Gerne geben wir Thnen Empfehlungen fiir Live
Bands bzw. DJs.

Stromanschliisse stehen in allen Riumen zur Verfiigung. Das technische Equipment
wird von Band oder D] selbst mitgebracht oder kann vom Haus gemietet werden. In
der Raummiete ist keine Technik inkludiert. In simtlichen Raumlichkeiten ist das
Verwenden von Nebelmaschinen nicht evlaubt!

Meniikarten

Gerne erstellen wir fiir Sie Meniikarten. Bei der Detailabsprache zeigen wir Thnen
die Méglichkeiten.

Parkplitze
An der Burg Cveuzbuvg, divekt an der Burgmauer, stehen nur bedingt Parkp[étze
zur Verfligung. Unser Hotel besitzt 6 Parkpliitze an der hinteren Burgmauer.
Diese sind auch mit ,,Parkplatz ﬁ'ir Hote[géiste“ ausgeschi[dert. Die anderen ca. 20
Stellpliitze sind ffentliche Parkplitze. Wir bitten Sie daher im Vorfeld um eine
Koordination Threr anreisenden Giste mit Fahvzeugen. Parken innerhalb des
Gelindes ist, mit Ausnahme des Brautautos, verboten.

Preise
Die angegebenen Preise enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer von 19%.

Rechnungsstellung
Wenn die Veranstaltungsreservierung von lhrer Seite bestétigt wird, bitten wir um
ein Depot von 10% des Angebotspreises vor dem Termin. Die Endabrechnun
kann am Folgetag beglichen werden oder wird innerhalb einer Woche nach der
Feier zugeschickt und ist binnen 10 Tagen zu beg[eichen.

Sperrzeit
Bei uns im Haus gibt es keine Sperrzeit und auch keine Zusatzkosten.

Tischgestaltung

Die Tische werden mit weifler Tischwiische und Stoffservietten eingedeckt. Der Preis
hierfiir ist in der

Menii-/Buffet-Pauschale enthalten.
Sonderwiinsche kénnen Sie gerne mit uns besprechen.
Tischkarten

Wir bitten Sie, uns die Tischkértchen 1 Tag vorher mit einem Sitzp[an
vovbeizubringen.

Tischordnung
Zur Detailabsprache besprechen wir die genaue Bestuhlung
Taxi
Es ist in der Regel kein Problem auch noch zu spiiter Stunde ein Taxi zu bekommen.
Trinkgeld
Ob und wie viel Trinkgeld Sie geben bleibt natiirlich Thnen tiberlassen.
Vegetarier & Allergiker

Bitte teilen Sie uns vorab mit, ob unter Thren Gésten Vegetarier oder A[[evgikev sind,
wir stellen uns gerne darauf ein.



lumenstudio Jauernek

Te lefonnummem von A-Z

Alleirunterhalter / Bands / D)'s

Herr M. Freyboth

DJ Charly

D) Dee Age

D] Tommy Loo

Das Kerbholz
(Mittelalter-Spielmann)

Firestorm Pyro.

edvus Inflamnia (Ortlich)

Floer Afoe

Florist

Gértnerei Mobius

Blumenstudio Jauernek

Florale Liebe

Fotograf

Foto Salzmann (Ortlich)

Paul Tréiger

03691-73173 2
www.magicparty.de.

03695 - 604 29 9
0172 - 624 20 47
charlysdisco@gmx.de

0171 — 907 1707
www.dee-age.com

03691-881515
0171- 498 62 35
www.dee-age.com

03691-217274
0172 - 873 7155

03691 — 222172
0162 — 4823 455

www.fireworks.de

03691- 659 86 8
0160 - 424 83 40

www.feuervariete.de

0176-284 20 926
mﬁAs@ﬂoerafoe.de

036924 - 420 05

www.vieleblumen.de
036924 — 42091

03691 — 8191703

www floraleliebe.de

0162 - 45 955 77

www.foto-salzmann.de

0151 - 412 614 11
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Priseur & Kosmetik
Brehl & Peter 03691- 74957 0

www.brehl-peter.de

Hochzeitstauben

www.event-tauben.de 0162 - 275 69 19

Hochzeitstorte

Biickerei Kram (Ortlich) 036926 - 825 32

Hotels/ Ubemachtungen in Creuzburg
Alle Hotels und Pensionen von Cveuzbuvg sind unter:

www.creuzburg-online.de

Pension Heinemann 036926 - 823 68

Kirche / Liboriuskapelle

Frau Breustedt 036926 - 924 59
Taxi

Taxi Eisenach 03691 - 200 00
Taxi Nikol 036924 - 425 00
Taxi Nickolai (Ortlich) 036926 - 29 055

0179 - 776 00 76
Taxi Weise 0160 - 61179 10
KVG Eisenach 036921-913 0
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Hotel & Restaurant ba;uf der Crmzburg
Inh. Kai Wallor
ngloerg1

99831 Creuzburg

Tel. 036926 — 71 304
Fax. 036926 — 71306
mail@burg—creuzburg.de

www.burg-creuzburg.de

01522 359 57 10

www.instagram.com/hotel auf der creuzburg/

www.facebook.com/BurgCreuzburg/

www.tiktok.com/@restaurant burgereuzburg?lang=de-DE

Fiir Fragen oder Wiinsche
stehen wir Thnen gerne zur Verfligung.



